
10 juni 2021 – De lockdown zit nog vers in ons geheugen, maar door de recente versoepelingen konden we gelukkig al 
genieten van die eerste zonnige terrasjes waar we zolang naar hebben verlangd. Toch hebben we de afgelopen maanden ook 
allemaal geleerd hoe belangrijk het is om thuis te genieten. Met de siropen van Teisseire haal je dat zomerse gevoel, ongeacht de 
maatregelen, gewoon naar de keukentafel. Grenadine is hét favoriete drankje van vele Belgen, maar wist je dat Teisseire sinds kort 
ook een aantal nieuwe siroopsmaken heeft, namelijk Kiwi, Violette en Sinaasappel 0%? Met deze siropen verrijk je kraantjes- of 
flessenwater snel en eenvoudig met een verfrissende smaak. Heb je zin om je familie eens extra in de watten te leggen? Verander 
in een handomdraai jouw siroop in een mocktail of cocktail. Teisseire deelt een aantal tips om een thuiscafé te creëren én recepten 
om jouw favoriete drankje zelf te maken. Zo voeg je aan elk alledaags moment een beetje ‘joie de vivre’ toe.

De roots van het Franse merk Teisseire gaan maar liefst 
300 jaar terug, maar het grenadinemerk is nog steeds 
springlevend met een breed gamma aan siropen met 
unieke smaken. Als marktleider in Frankrijk blijft Teisseire 
verder innoveren, zo bracht het siroopmerk drie nieuwe 
varianten uit: Kiwi, Violette en Sinaasappel 0%. Ze 
toveren je glas water in no time om tot een smaakvol 
drankje en zijn daarnaast ideaal als basisingrediënt 
om drankjes mee te mixen. Alle Teisseire producten 
zijn gemaakt op basis van vruchten en planten, zonder 
bewaarmiddelen en zonder kunstmatige kleur- en 
smaakstoffen. Elke smaak is dan ook geschikt voor 
dagelijks gebruik.

HAAL DE ZON IN HUIS MET TEISSEIRE’S 
NIEUWE GRENADINESMAKEN
EAU LA LA - ZÓ CREËER JE THUIS HET ULTIEME ZOMERGEVOEL

EAU LA LA EEN SIROOP CAFÉ BIJ JE THUIS
Er zijn verschillende manieren om sfeer te creëren en thuis een zomers gevoel op te 
roepen. Teisseire deelt hieronder graag een aantal tips om er thuis een feestje van 
te maken. : 

1. Dek de tafel extra feestelijk met servetjes en rietjes.
2. Maak zelf een menukaart met de apero van de dag.
3.  Wees creatief met toppings! Decoreer de drankjes feestelijk met verse kruiden 

(bijvoorbeeld munt of basilicum) en ijsklontjes.
4.  Wist je dat je siroop nog voor veel meer dingen kan gebruiken? Zo kan je heel 

eenvoudig ijslolly’s maken of geef je met een scheutje siroop je yoghurt net dat 
beetje extra.

5.  Pimp je glas! Maak een suikerrandje (maak de rand van je glas nat met water 
en dip deze in een laagje suiker) of personaliseer het glas met een naamkaartje.

6.  Heb je kinderen ? Knutsel customized placemats, creëer een eigen bar waar je 
drankjes kunt afhalen of laat ze de bestellingen opnemen.

7.  Maak een café playlist met een aantal zomerhits- summer vibes on repeat! 
8.  Open de deuren en laat die frisse lentelucht binnen voor een echt terrasgevoel. 

9.  Vergeet niet te klinken en vooral: laat het smaken ! 



OVER TEISSEIRE 
Met meer dan 300 jaar kennis in het maken van siropen, met enkel gebruik te maken van de ingrediënten van de hoogste kwaliteit, is Teisseire de 

nummer 1 siroop in Frankrijk en wereldleider in ontwikkeling en innovatie. Teisseire is een merk van Franse oorsprong dat behoort tot de merkenportfolio 

van Britvic, een van de belangrijkste bedrijven voor frisdrankmerken in Europa. Het bedrijf werkt met zijn eigen toonaangevende merkenportfolio, 

waaronder Robinsons, Tango, Drench, J2O en Fruit Shoot, en ook met merken van PepsiCo, zoals Pepsi, 7UP, Mountain Dew, London Essence 

en Mathieu Teisseire. Deze laatste worden door Britvic geproduceerd en verkocht in Groot-Brittannië (‘GB’) en Ierland op basis van exclusieve 

overeenkomsten met PepsiCo. In GB is Britvic de grootste leverancier van niet-koolzuurhoudende frisdrankmerken en de nummer twee-leverancier 

van koolzuurhoudende frisdrankmerken. Britvic is marktleider in Ierland met merken zoals MiWadi en Ballygowan, en in Frankrijk met merken zoals 

Teisseire en Moulin de Valdonne. Momenteel is Britvic bezig door middel van export, licenties en franchiseovereenkomsten zijn bereik uit te breiden 

naar andere gebieden. Britvic staat genoteerd aan de London Stock Exchange onder de code BVIC. www.britvic.com

Contact: Noah Luijk          |          Het PR Bureau          |          +31206702232          |          noah@hetprbureau.nl

ADVIESPRIJZEN* EN BESCHIKBAARHEID
Een overzicht van de nieuwe Teisseire siropen:
• Teisseire Kiwi  0,6l €4.89 - €4.99*
• Teisseire Viooltjes smaak 0,6l €4.89 - €4.99*
• Teisseire Sinaasappel 0% 0,6l €4.89 - €4.99*
• Teisseire Grenadine Bio 0,6l €4.89 - €4.99*

De nieuwe smaken van Teisseire zijn vanaf nu verkrijgbaar in de supermarkt.

*De retailer bepaalt de prijzen, Teisseire geeft slechts advies.

VIRGIN TROPICAL PUNCH

INGREDIËNTEN 
30 ml Teisseire Violette
70 ml Ananassap
70 ml Passievrucht sap

BEREIDING
Shake, shake, shake - en giet in een glas gevuld 
met ijsblokjes. Voeg voor de garnering een 
schijfje ananas toe. 

NEW ZEALAND LEMONADE

INGREDIËNTEN  
20 ml Teisseire Kiwi
20 ml verse citroensap
Top het af met appelsap 

BEREIDING
Giet de ingrediënten in een met ijs gevuld glas  
en roer lichtjes. 

ORANGE LIME SPARKLER

INGREDIËNTEN 
20 ml Teisseire Sinaasappel 0%
20 ml verse citroen sap
Vul het aan met 7-Up
Voor de garnering: citroenschijfje

BEREIDING
Giet de ingrediënten in een met ijs gevuld glas en 
roer lichtjes. Voeg een citroenschijfje toe voor de 
finishing touch. 

FRUITY SUNRISE

INGREDIËNTEN
20 ml Teisseire Bio Grenadine
50 ml sinaasappelsap
50 ml ananassap
50 ml appelsap

BEREIDING
Giet de sapjes in een met ijs gevuld glas en roer 
lichtjes. Doe de grenadine eroverheen en voeg een 
sinaasappelschijfje toe voor de finishing touch. 

RECEPTINSPIRATIE


